ACIDO CITRICO

DEFINICION:
«5ustancia de naturaleza adificante, antioxidante y secuestrante.

«Ampliamente distribuida tanto en animales como envegetales.

+El acido Citrico cristaliza con una molécula de H20 en grandes prismas rombicos, incoloros, transparentes
dedensidad 1.617 g/fcc

ASPECTOFISICO:

Polvo cristalino blancoo cristales blancos.

PROPIEDADESFISICO-QUIMICAS:

Acido. 2 hidroxi - 1,2,3 propanotricarboxilico.

Farmula guimica (Anhidra). CaHBOT (Monohidrato) C6HE O7H20.
Acidez en Acido citrico. 00.8%.
Acido tartarico. Exento.
Metales pesados (ppm.Pb). max. 5.

Arsénico (ppm. As.). -
Materiales volatiles 5 x 1000. -

Sulfatos. Mo se detectan.
Cloruros. Mo se detectan.
Oxalatos. Mo se detectan.

PRODUCTO CONFORME CON LAS CARACTERISTICAS EXIGIDAS POR:

«FU (Italia).

«BP (Gran Bretana).

*PhFr(Francia).

«DAB (Alemania).

=USP(US.A).

«FCC Il (Food Chemical Codex USA).

«Estaturo de vinaelvino y los alcoholes (Espana).



APLICACIONES:

L]

«Bebidas en general, tanto refrescante como efervescentes.

«Caramelos Fruta.

»Conservadas de pescadoHelados.

»Dulces en general Salsas.

»Zumas y almibar de fruta Vino.

»Por su naturaleza secuestrante puede ser utilizado comolimpiador de acero inoxidable.
«Por su sabor agradable y refrescante, se emplea muchas veces en limonadasy otras bebidas.
«5e emplea en el estampado de algodion como mordiente y para dar viveza a los colores.

«5e emplea en las pirexias en forma de bebidas aciduladas, y comoantidoto de los alcalis.

«5e emplea su solucion concentrada contra la oftalmia de los recién nacidos, en forma de solucion acuosa
esterilizada al 1 por 20.

PRESENTACION

Bolsa 25 Kgs.

OBSERVACION:

Productonoalergénico.

ALMACENAMIENTO:

Sobre estiba- temperatura ambiente-bajo techo.



