GOMA XANTHAN MALLA 200

DESCRIPCION: LA GOMA XANTHAM ES UM POLVO FINO, PRODUCIDO POR FERMENTACIONM
DE XANTOMOMAS CAMPESTRIS, APROPIADO PARA USO EM ALIMENTOS Y
PREPARACIONES COMO ESTABILIZAMTE, ESPESANTE O EMULSIFICANTE.
ESPECIFICACIONES:
PROPIEDADES ESPECIFICACIOMES METODO DE PRUEEA
Apariencia Polvo color crema D5T100
Viscosidad (1% solucidnen 1% Kcl) 1200-1600 cps DsT201
Ph{1%de solucidn) 6.0-8.0 D5T106
Humedad Max. 13% D5T102
Cenizas Max. 13% D5T401
Tamano de particula 100% atravésmalla 80 (180 micro) D5T103
Min. 929% a través de malla 200 (75 micra)
VN2 1.02-1.45 D5T203
AcidoPirdvico Min. 1.5% D5T108
Metal Pesado Max. 20 ppm D5T403
Plomo Max. 2 ppm D5T402
Arsénico Max. 3 ppm D5T404
Andlisis Microbioldgico
Recuentototal No mas de 2000 cfu/g DsT501
Levaduras/Moho Mo mds de 100 cfu/g D5T502
E.Coli Ausencia/25g DST505
Salmonela Ausencia/25g D5T508
EMPAQUE: TAMBOR EN CARTOM, BOLSA MULTIPLIEGO O CAJA EN CARTON DE 25 KG. NETO
CADAUNO.
ALMACENAJE: SELLADOY ALMACEMADO ENSITIOFRESCOY SECO

CUALIDADY ASEGURAMIENTO DELA CALIDAD: LA PRODUCCIOMN ES CONTROLADA BAJO SISTEMA DE

NOTA:

CALIDADISO9001.

APROBADOC PARA: KOSHER, HALAL, 1509001, HACCF, GMF.






